\/orspeisen

Rinc]crcarl:)accio ~mit gctrugc]tem Fetersilienpcsto mariniert und Parmesan

€ 11,90

Flusskrcbsc ~Avocado~ Mangosalat
€ 153,90

Koastbcc{: mit SchwarzwurzeLSemCsalat und getrockneten Tomateﬂ
€ 13,50

Lachscarpaccio mit 565am~Chilic}1utncg

€ 13,50

Suppen
Klare Rindssuppc mit [ rittaten
€3,90

Klare Rindssuppe mit chcrknc’iclcl
€ 3,90

Klare Rindssuppe mit ]:lcischstrudcl
€ 5)90

Far'adci& Honig~(]1ilicrcmesuppe
€ 4,70



HauPtsPcisen

Gcsc!‘\mortc Lammstclzc mit Cremepo]cnta und /ucchini
im SPeckhemé
€ 20,50

(Jerdstete Eicrschwammcrl mit 6Peci<, / wiebel Pio [
von der [Jendlerei und Fetersilienerdépgel

€ 17,50

Schwcins{:ﬂetspitzen in Eierschwammerlgulasch mit Speck,
/ wiebel und Serviettenknsdel

€ 18,50

Beiriedschnitte ~vom Waldviertler Rind in /wiebelsauce,
Rostzwiebel und Pratkartoffel

€ 23,60

(Gebackene Schweinsmedaillons — mit Speck, (_amembert
gemcij“t, Freiselbeeren und gc—:mischtem Salat

€ 18,50



(Gebackenes Karpf:cn{:ilet- mit E_rdép?elsalat
€ 16,90

Gcgri“tcs Hiihnerfilet vom Maishend! mit Nudeln und

asiatischer (Gemiisesauce

€ 17,50

Gegriutcs | achsfilet mit SPinatPUree und Sauce
Ho”andaise
€19,80

,,Hauscorc]on bleu* vom Strohschwein - geﬁj”t mit
Schinken und Gorgonzola) dazu gemischter Salat
€ 16,40

Fleischlosc SPeisen:
Ve ane Gcmﬁsenudcl fanne und veganem Kése
g P &

€ 14,90

Kasprcss‘mc‘jc!c] mit Plattsalat und Schnittlauchclip
€ 13,90

Bei Allergien informieren Sie bitte unser Servierpersonal!

Wir bitten Sie auf Riicksicht unserer (Gaste wihrend den
f—lauptmahlzciten auf Z_igarrcn und Zigari”os im Gastgartcn zZu

verzichten — lm \/orgarten sehrgcm



Aus der Wirtshauskuchl

Wiener Scl'mitzcl vom Schwein (Schale) mit gemischtem Salat
€ 14,90

Cordon bleu vom Schwein (Schale) mit gemischtem Salat
€ 15,90

Rindsibraten mit Preiselbeerfrucht und Ser\/iettenknéclcl
€ 15,70

Hcrrcngulascl‘l~ Rinc!sgulasch mit Brater&épfcl, SPiegelci,
Gurkerl und W[Jrstel

€ 15,20

Blunzngrés’cl mit K rautsalat

€12,50

Vcltlincr Beuschl mit Serviettenknsdel
€ 13,50



5[1‘5565 zum Abscﬁ/uss

Mar;//cnpa[atscﬁlhkcn~m/’t Aausgcmac/ztcr Marillenmarmelade
5choka[adcpa/a tschinken- mit ha usgema chter
Marillenmarmelade, Schokosauce, Schlag

Miirbe A Pfé/sc,[m/ttc mit 5cﬁ/ag

After-[~ {g/7 tmousse mit /7’l'mbccrsa uce

Creme Briilée mit [Jeidelbeersorbet

Manﬂcn.énﬁc{c/ mit /i uckerbrésel ca.2 5. Minuten /< ochzeit
1 Stk: 5,20 2 Stk: 8,40

€ 4,80

€ 6,20
€ 4,80
€ 7,80
€ 7,80

3 Stk 11,60

Efsp/a/atscflﬁ?kc mit \/an///ee/s, 5C/70£053 uce, Mandc/sp//ttcr und 5C/7/350[76r5

1 K ugc/ Vanilleesis mit [ follerkoch

€ 6,20
€4,20

E/S»éagéc mal Andcrs! I risch gcbr[j/n‘cr a/oppc/tcr Espresso in der /< anne

serviert, mit 2 K uge/ \/an///ee/s und 5c/7/agobcr5

Aﬁfogato al Catté- kleiner Eslorcsso
mit] /< ugc/ \/an///ccfs

/‘fa usgcmacﬁtcﬁarbcts

/ _/CIb/c/f)ccr, /\/fango/ Maracuja, [ Timbeer jc /< uge/

€ 7,20

€ 450

€ 7,90

[iirunsere [Dessert verwenden wir die 5/’0' [ reraus derf Tendleres /> feiter



