
 

Vorspeisen 

Rindercarpaccio - mit getrüffeltem Petersilienpesto mariniert und Parmesan 

€ 11,90 

Flusskrebse -Avocado- Mangosalat 

€ 13,90 

Roastbeef mit Schwarzwurzel-Senfsalat und getrockneten Tomaten 

€ 13,50 

Lachscarpaccio mit Sesam-Chilichutney 

€ 13,50 

Suppen 

Klare Rindssuppe mit Frittaten 

€ 3,90 

Klare Rindssuppe mit Leberknödel 

€ 3,90 

Klare Rindssuppe mit Fleischstrudel 

€ 3,90 

Paradeis- Honig-Chilicremesuppe 

€ 4,70 

 



 

Hauptspeisen 

Geschmorte Lammstelze mit Cremepolenta und Zucchini 

im Speckhemd 

€ 20,50 

 

Geröstete Eierschwammerl mit Speck, Zwiebel, Bio Ei 

von der Hendlerei und Petersilienerdäpfel 

€ 17,50 

 

Schweinsfiletspitzen in Eierschwammerlgulasch mit Speck, 

Zwiebel und Serviettenknödel 

€ 18,50 

Beiriedschnitte - vom Waldviertler Rind in Zwiebelsauce, 

Röstzwiebel und Bratkartoffel 

 

€ 23,60 

 Gebackene Schweinsmedaillons – mit Speck, Camembert 

gefüllt, Preiselbeeren und gemischtem Salat 

€ 18,50 

 

 



 

Gebackenes Karpfenfilet - mit Erdäpfelsalat 

€ 16,90 

Gegrilltes Hühnerfilet vom Maishendl mit Nudeln und 

asiatischer Gemüsesauce 

€ 17,50 

 

Gegrilltes Lachsfilet mit Spinatpüree und Sauce 

Hollandaise 

€19,80 

„Hauscordon bleu“ vom Strohschwein – gefüllt mit 

Schinken und Gorgonzola, dazu gemischter Salat 

€ 16,40 

Fleischlose Speisen: 

Vegane Gemüsenudelpfanne und veganem Käse 

€ 14,90 

Kaspressknödel mit Blattsalat und Schnittlauchdip 

€ 13,90 

Bei Allergien informieren Sie bitte unser Servierpersonal! 

Wir bitten Sie auf Rücksicht unserer Gäste während den 

Hauptmahlzeiten auf Zigarren und Zigarillos im Gastgarten zu 

verzichten – Im Vorgarten sehr gern 



 

Aus der Wirtshauskuchl 

 

Wiener Schnitzel vom Schwein (Schale) mit gemischtem Salat 

€ 14,90 

Cordon bleu vom Schwein (Schale) mit gemischtem Salat 

€ 15,90 

Rindsbraten mit Preiselbeerfrucht und Serviettenknödel 

€ 15,70 

Herrengulasch- Rindsgulasch mit Braterdäpfel, Spiegelei, 

Gurkerl und Würstel 

€ 15,20 

Blunzngröstl mit Krautsalat 

€12,50 

Veltliner Beuschl mit Serviettenknödel 

€ 13,50 

 

 

 



 

 

Süsses zum Abschluss 

  
Marillenpalatschinken–mit hausgemachter Marillenmarmelade   € 4,80 

Schokoladepalatschinken- mit hausgemachter 

Marillenmarmelade, Schokosauce, Schlag      € 6,20 

Mürbe Apfelschnitte mit Schlag       € 4,80 

After-Eightmousse mit Himbeersauce      € 7,80 
Creme Brülée mit Heidelbeersorbet      € 7,80 
 
Marillenknödel mit Zuckerbrösel ca.25. Minuten Kochzeit 
1 Stk: 5,20                                  2 Stk: 8,40     3 Stk 11,60 
 

Eisplalatschinke mit Vanilleeis, Schokosauce, Mandelsplitter und Schlagobers  
      € 6,20 

1 Kugel Vanilleeis mit Hollerkoch     €4,20 

 

Eiskaffee mal Anders! Frisch gebrühter doppelter Espresso in der Kanne 
serviert, mit 2 Kugel Vanilleeis und Schlagobers    € 7,20 

 

Affogato al Caffé- kleiner Espresso  
mit1 Kugel Vanilleeis     € 4,50 

 
Hausgemachte Sorbets  
Heidelbeer, Mango/Maracuja, Himbeer    je Kugel € 1,90 

 

Für unsere Dessert verwenden wir die Bio- Eier aus der Hendlerei Pfeifer  


